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Plaguette mariage 2027



FCRIRE UNE NOUVELLE
PAGE EN
PROVENCE

Au cceur de la Provence, a quelgues kilometres des sites les plus
embléematiques du Luberon, le Sévan Parc H&tel vous accueille dans un
ecrin de verdure au charme incontestable. Entre nature preservee,
elegance architecturale et gastronomie d’auteur, chaque deéetail a ete

pense pour sublimer vos emotions et faire de votre mariage un moment
inoubliable.

Notre engagement ?

Ecrire avec vous le chapitre du plus beau jour de votre vie



UN LIEU D'EXCEPTION
AU COEUR
DULUBERON

A Pertuis, aux portes du Luberon, le Sévan Parc Hétel et son restaurant
gastronomique L’Olivier vous invitent a celebrer votre mariage dans un
lieu ou la nature inspire, la gastronomie enchante, et chaque detail
reflete un savoir-faire familial empreint d’exigence et d’authenticite.

Nichée au cceur d’'un parc paysager de deux hectares, cette adresse
vous offre un cadre aussi modulable qu’elegant.

NOS EQUIPEMENTS

ESPACES DE RECEPTION HEBERGEMENT & ART DE VIE

Salle climatisée de 250 m?
(30 & 200 convives) « 47 chambres spacieuses

Salles communicantes
dédiée aux enfants

« Une tres grande piscine & jacuzzi

Grande terrasse provencale _ . _
« 3 pistes de padel & 1terrain de tennis

Parc prive d1,5 hectares

*attention la piscine et le jacuzzi sont accessibles seulement dans le cadre de la privatisation ou bien si vous logez
dans notre hotel (fermeture selon la saison)



LA SIGNATURE
DU CHEF
CHRISTOPHE PULIZZ]

Formeé a la rigueur des grandes maisons et nourri d’'un attachement
profond au terroir provencal, il signe une cuisine d’auteur a la fois
elegante, precise et resolument gourmande.

Loin des menus impersonnels, le chef Christophe Pulizzi imagine pour
VOUS une gastronomie sur mesure, a la fois raffinee, genéreuse et
pensee pour sublimer chaque instant de votre mariage.

Des bouchees delicates du vin d’honneur jusqu’a la piece montee, tout
est congu pour surprendre, et ravir les papilles de vos invites.

Alliant creativite et maitrise, son savoir-faire s’adapte aux exigences
d’un service evenementiel de haut niveau.



UN LIEU DE MARIAGE
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L IEU DE
RECEPTION

Notre lieu de réeception
reunit tous les espaces
necessaires pour
accueillir votre mariage
en toute serenité. Tout
est pense pour offrir un
cadre harmonieux,
cohéerent et
parfaitement maitrise,
sans deplacements
inutiles ni imprevus.

LE SERVICE
TRAITEUR

Notre chef Christophe
Pulizzi et son equipe de
cuisine elaborent
'ensemble de votre
reception sur place :
rafraichissement,
aperitif, ateliers, diner,
pieces montees et
desserts.

UN ACCOMPAGNEMENT

SUR MESURE

Nous assurons la
coordination complete
de votre journee afin
de vous offrir une
organisation fluide et
rassurante. Nos
equipes anticipent,
adaptent et veillent au
bon deroulement de
chaque etape.
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HEBERGEMENT
SUR PLACE

Nous disposons de 47
chambres permettant
de loger jusqgqu'a 9O
personnes sur place.
Cette proximite facilite
'organisation globale,
allege la logistique et
permet a chacun de
vivre  pleinement la
soiree jusgu’au
lendemain, en toute
simplicite.



LE DEROULEMENT
DE VOTRE RECEPTION

AN DN B~ W

LE RAFRAICHISSEMENT :
Des l'arrivee de vos invites, un rafraichissement est servi sur la terrasse, pour debuter la journee en
douceur et favoriser les retrouvailles. Citronnade maison, jus frais, eaux minérales et sodas.

LA CEREMONIE LAIQUE (OPTION) :

Offrez-vous un instant d’exception au cceur du parc arbore pour echanger vos voeux. Dans ce decor
paisible entoure d’oliviers, la cérémonie laique se déroule en toute intimitée, dans une atmosphere
elegante et authentique, ideale pour celebrer votre engagement.

L’APERITIF :

Sur la terrasse, I'aperitif en open bar est accompagné de bouchees soigneusement elaborees et servies
au plateau. Ce moment gourmand, a raison de six bouchees par personne, cree une ambiance
chaleureuse ou Kir, punch, whisky, vins et boissons sans alcool sont proposeés a discretion.

LES ATELIERS :

Selon la formule retenue, l'aperitif peut étre enrichi d’ateliers culinaires animes par notre brigade :
brasero, risotto, bouillabaisse, decoupe de saumon fume ou foie gras poéle. Une experience interactive et
savoureuse qui enchante les invites et prolonge la convivialite.

LE PASSAGE A TABLE :

Les convives prennent ensuite place pour le diner, servi en salle climatisée ou en extérieur selon la saison
et la formule. Un service elegant accompagne ce moment fort du mariage, permettant de savourer un
repas raffine dans un cadre soigne.

LA SOIREE DANSANTE :

La soiree se poursuit ensuite en musique dans la salle de reception, jusqu’a quatre heures du matin. Les
invités profitent d’'une ambiance festive et personnalisée, idéale pour prolonger la magie de votre mariage
et celebrer ce moment unique entoures de vos proches




GASTRONOMIE
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LES ATELIERS
DU CHEF

FORMULE GOURMANDE & CHAMPETRE

Véritables stands de cuisine ephéemeres
dresses au coeur de votre reception, les
ateliers prennent vie en direct
Decoupe, cuisson, dressage : tout se
joue devant vos yeux.




L’ATELIER L’ATELIER L’ATELIER L’ATELIER
BOUILLABAISSE BRASERO TERRE & MER GNOCCHIS SAUMON
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L’ATELIER L’ATELIER L’ATELIER L’ATELIER
JAMBON A LA DECOUPE SALAISON (Charcuterie) RISOTTO DANS LA MEULE FOIE GRAS (supplément)



LES DIFFERENTES
FORMULES




LES DIFFERENTES FORMULES

LA FORMULE GOURMANDE

Rafraichissement

Aperitif sur la terrasse ou dans le parc
Ateliers du Chef durant 'aperitif

Passage a table dans notre salle

Diner et danse dans notre salle de reception

TARIF :162 EUROS PAR PERSONNE

LA FORMULE GASTRONOMIQUE

Rafraichissement

Aperitif sur la terrasse ou dans le parc

Bouchees aperitives servies au plateau (Pas d’ateliers)
Passage a table dans notre salle

Diner et danse dans notre salle de reception

TARIF :162 EUROS PAR PERSONNE

Conditions

LA FORMULE CHAMPETRE

Rafraichissement

Aperitif sur la terrasse ou dans le parc
Ateliers du Chef durant 'aperitif
Diner plein air dans le parc

Danse dans notre salle de réception

TARIF : 220 EUROS PAR PERSONNE

Pour moins de 50 convives, un devis personnalise vous est propose sur demande.



LA FORMULE
GOURMANDE

Une céelebration géenereuse, rythmee par les
ateliers culinaires du Chef Christophe Pulizzi.
De l'arrivee de vos invites jusgu'au bout de la
Nnuit, chague instant est pense pour faire
vivre la Provence autrement - dans la
chaleur d'une table, la fraicheur du parc et la
magie d'une soiree qui se prolonge.

LE RAFRAICHISSEMENT
Accueil de vos invités sur |la terrasse

L’APERITIF
En open bar, sur la terrasse ou dans le parc

LES ATELIERS CULINAIRES
Animations culinaires en direct par la brigade

LE DINER
Servi dans notre salle de reception

LA SOIREE DANSANTE
Jusqu'a quatre heures du matin

TARIF :162 EUROS PAR PERSONNE

MENU

COCKTAIL APERITIF
Kir, punch, pastis, vermouth, whisky, vins, boissons sans alcool et eaux minérales
Bouchees aperitives (6 pieces par personne)

ATELIERS
Profitez des ateliers gourmands du Chef Christophe Pulizzi.
Trois ateliers a composer parmi notre selection.

PASSAGE A TABLE

POISSON
La péche du moment, accompagnee d’un risotto a la milanaise safrane
et d’'une bisque de homard.

Ou

VIANDE
Le beeuf Wellington dans sa version traditionnelle, avec une brioche au foie gras et aux
champignons, servi avec des pommes de terre confites et un jus de porto rouge.

FROMAGE
La trilogie des Bergers en verdure
selection des fromages lors du repas test.

DESSERT
La piece montee presentee sous forme d’entremet (aux fruits de saison),
accompagnee de 2 choux par personne
et de 'entremet au chocolat

Le café

Vin servi a hauteur d'une bouteille pour deux personnes - Eaux minérales plates et gazeuses a discrétion.



LA FORMULE
GASTRONOMIQUE

Une celebration tournee vers la table, ou
I'attention se concentre sur les creations du
Chef Christophe Pulizzi. Un menu complet en
plusieurs services, mene avec la precision
d'une grande maison — pour faire de votre
diner le coeur battant de la journée

LE RAFRAICHISSEMENT
Accueil de vos invités sur |la terrasse

L’APERITIF
En open bar, sur la terrasse ou dans le parc

LE DINER GASTRONOMIQUE
Servi dans notre salle de reception

LA SOIREE DANSANTE
Jusqu'a quatre heures du matin

TARIF :162 EUROS PAR PERSONNE

MENU

COCKTAIL APERITIF
Kir, punch, pastis, vermouth, whisky, vins, boissons sans alcool et eaux minérales
Bouchees aperitives (6 pieces par personne)

PASSAGE A TABLE

ENTREE
‘ LA FLEUR DE COURGETTE,
FARCIE A LA BISQUE ONCTUEUSE ET ACCOMPAGNEE D’UNE CREME DE COURGETTE AU BASILIC.

POISSON
La péche du moment, accompagnee d’un risotto a la milanaise safrane
et d’'une bisque de homard.

PUIS

VIANDE
Le beeuf Wellington dans sa version traditionnelle, avec une brioche au foie gras et aux
champignons, servi avec des pommes de terre confites et un jus de porto rouge.

FROMAGE
La trilogie des Bergers en verdure
seélection des fromages lors du repas test.

DESSERT
La piece montéee presentee sous forme d’entremet (aux fruits de saison),
accompagnee de 2 choux par personne
et de 'entremet au chocolat

Le café

Vin servi a hauteur d'une bouteille pour deux personnes - Eaux minérales plates et gazeuses a discrétion.



LA FORMULE
CHAMPETRE

Notre plus belle invitation a celéebrer dehors. Un
mariage entierement vecu sous les arbres :
aperitif, ateliers du Chef et diner servis en plein
air, dans la lumiere dorée du parc — avant que
la féte ne se prolonge en musique, au coeur de
notre salle de reception

LE RAFRAICHISSEMENT
Accueil de vos invités sur |la terrasse

L’APERITIF
En open bar, sur la terrasse ou dans le parc

LES ATELIERS CULINAIRES
Animations culinaires en direct par la brigade

LE DINER EN PLEIN AIR
Servidans le parc

LA SOIREE DANSANTE
Jusqu'a quatre heures du matin

TARIF : 220 EUROS PAR PERSONNE

MENU

COCKTAIL APERITIF
Kir, punch, pastis, vermouth, whisky, vins, boissons sans alcool et eaux minérales
Bouchees aperitives (6 pieces par personne)

ATELIERS
Profitez des ateliers gourmands du Chef Christophe Pulizzi.
Trois ateliers a composer parmi notre selection.

PASSAGE A TABLE

POISSON
La péche du moment, accompagnee d’un risotto a la milanaise safranée
et d’'une bisque de homard.

Ou

VIANDE
Le beeuf Wellington dans sa version traditionnelle, avec une brioche au foie gras et aux
champignons, servi avec des pommes de terre confites et un jus de porto rouge.

FROMAGE
La trilogie des Bergers en verdure
selection des fromages lors du repas test.

DESSERT
La piece montee presentee sous forme d’entremet (aux fruits de saison),
accompagnee de 2 choux par personne
et de 'entremet au chocolat

Le café

Vin servi a hauteur d'une bouteille pour deux personnes - Eaux minérales plates et gazeuses a discretion.
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LES PIECES
MONTEES

ENTREMETS
AUX FRUITS DE SAISON

Chaqgue piece montee est
personnalisee selon la
thematique de votre mariage.
Afin d'en sublimer la
présentation, nous vous
invitons a nous fournir un
bouquet de fleurs assorti a
votre decoration.



LES PIECES
MONTEES

EN CHOUX

Chague piece montee est
personnalisee selon la
thematique de votre mariage.
Afin d'en sublimer la
présentation, nous vous
invitons a nous fournir un
bouquet de fleurs assorti a
votre decoration.



LE BRUNCH DU LENDEMAIN
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LE BRUNCH
DU LENDEMAIN

Le lendemain de votre ceremonie, retrouvez vos proches autour d’un brunch convivial, servi
sur la terrasse de I’hotel. Un moment suspendu pour savourer encore un peu l'euphorie de la
veille, en toute simplicite.

CE QUI VOUS ATTEND

Vous y retrouverez (liste non-exhaustive) :
e Des viennoiseries et pain frais
e Des cereales

Des confitures maison

Des fruits frais

Des produits laitiers.

Cote sale, un large choix vous sera propose (liste non-exhaustive) :
fromages affines

charcuteries fines

crudites

salades composees

bouchees salees variees

Tranches de viandes et poissons froids.

Le tout accompagne de jus de fruits, boissons chaudes et d’'un accueil
toujours aussi attentionné. Un brunch complet et raffine, parfait pour
prolonger les festivités dans une ambiance douce et decontractee.

TARIF

A PARTIR DE 11H30 JUSQU’A 15H0O0
TARIF : 60.00€ PAR PERSONNE




L'ART DE RECEVOIR



CE QUI EST INCLUS
DANS CHACUNE DE
NOS FORMULES

RECEPTION FQUIPEMENTS & ESPACES

Terrasse, salon prive, et parc (ideal pour les photos)
Bar aperitif a discretion

Location de la salle de reception de 200m?2
Vin inclu pour 'aperitif a discretion

Salle pour les enfants
Vin servi a table a hauteur d’1 bouteille pour 2 personnes

Tables et chaises incluses (tables rondes, ovales, rectangulaires)
Eaux minerales plates et gazeuses a table
Deux parking prives
Champagne non compris — droit de bouchon offert.
, , L Acces PMR
Dressage et demontage de la salle assuree par nos equipes
Art de la table inclus : nappes et serviettes blanches en tissu,
Service professionnel de votre arrivee jusqu’a 4h du matin verrerie fine, couverts raffinés.



UN MARIAGE PENSE POUR
PETITS & GRANDS
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UN LIEU SECURISE

Le site dispose d’un environnement securise. Presence d'une barriere de
protection entierement fermee autour de la piscine.

Les enfants restent toutefois sous la responsabilite des adultes presents
tout au long de I'evenement.

UN ENCADREMENT ADAPTE

A partir de 10 enfants, la présence d’une nounou agréée est demandée,
afin de garantir leur securite et leur bien-étre pendant la reception.

UN ESPACE DEDIE

Une salle communicante avec la salle de reception. Peut étre amenage
selon vos envies :
e COIN jeux,

UN MARIAGE PENSE S o ES e

PO U R e animations adaptees a leur age.
Parce qu’un mariage reussi est avant tout un moment véecu en toute
tranquillite, notre lieu a ete pense pour accueillir les enfants dans un cadre MENU ENFANT

rassurant, tout en permettant aux parents de profiter pleinement de la
celebration. mMmenu gourmand pour les enfants : 30€



LES PRESTATIONS SUPPLEMENTAIRES



LES
PRESTATIONS
SUPPLEMENTAIRES

Dans le cadre des mariages, les futurs maries peuvent choisir leur DJ. Un
rendez-vous avec la direction sera organise pour presenter le lieu, les
contraintes techniques, et les conditions d'exploitation afin d'assurer une
harmonie parfaite durant la reception.

VIN DHONNEUR

Formule sans les ateliers
25.00€ par personne

Formule avec les ateliers
50.00€ par personne

CEREMONIE LAIQUE

a partir de 600€
Ceremonie dans le parc. Un decor naturel d’exception pour

echanger vos voeux
e Chaises blanches incluses

e Arche

PIECES MONTEES

Piece montee traditionnelle en choux - 400€
Piece montée sur mesure (tarte géante, ect...) - sur devis

NOTRE DJ

A partir de 800 €
Animation assuree par notre DJ resident pour faire vibrer

votre soiree jusqu’au bout de la nuit.



HEBERGEMENT SUR PLACE
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HEBERGEMENT
SUR PLACE

Le domaine dispose de 47 chambres, permettant de
loger jusqu’a environ 90 personnes sur place. Une
solution confortable et pratique pour prolonger les
festivites en toute serenité, sans contrainte de
deplacement.

TARIF SUR DEMANDE

Modalités de reglement
L’hebergement peut étre organise selon  vos
preferences:
e Prise en charge par les maries,
e Oou reglement individuel par les invites, chacun
reservant et reglant sa propre chambre.

NOS TYPES DE CHAMBRES

Chambres standards

Chambres supérieures

Chambres privileges

Chambres cabanes au coeur du parc
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PRIVATISATION
lhstel a vsthe disposiion



OPTION 1
PRIVATISER LE RESTAURANT

Cette option vous permet de profiter d’'un déroulé de soiree elegant
dans les differents espaces du domaine.

DEROULEMENT

o Apeéritif dans notre espace lounge en bord de piscine

e Diner au bord de la piscine

o Puis passage dans notre salle de réception au
moment de la piece montee pour la soiree dansante
jusqu’a 4h du matin

Le passage en intérieur est necessaire pour la partie dansante afin
de respecter la reglementation sonore et préserver la tranquillitée du

voisinage.

TARIF:8 000€ TTC PAR JOUR




OPTION 2
PRIVATISATION COMPLETE DU DOMAIN

Cette formule vous permet de beneficier d’'une exclusivite totale du Sevan Parc Hotel
pour votre mariage.

CE QUE CELA COMPREND

o La privatisation du restaurant: acces lounge, bord de piscine

e La privatisation de I’hotel avec 'acces : parc, terrasse, ect
e La disponibilite des 47 chambres : petit-dejeuner compris et taxe de sejours

e ’ensemble du domaine entierement dedié a votre evénement

Vous serez les seuls sur le domaine, ce qui permet d’'imaginer un mariage entierement
sur mesure dans les differents espaces du lieu.

TARIF :18 000€ TTC PAR JOUR
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PRETS A ECRIRE VOTRE HISTOIRE ?

Car chaque mariage commence par une rencontre...
Echangeons sur vos réves, vos envies et vos inspirations pour imaginer ensemble
la reception qui vous ressemble.

9 914 ROUTE DE LA BASTIDONNE, 84120 PERTUIS
M COMMUNICATION@SEVANPARCHOTEL.COM

¢, 0666711545

( WWW.SEVANPARCHOTEL.COM
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